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Presi per la gola

Da tre generazioni confezionano
sottotacei col marchio

“Sapori mediterranei”.
L'etichetta di casa Lucifora.
Che da Chiaramonte Gulfi ora
conquista i mercati europei

di Simona Arena

CHIARAMONTE GULFI

| perfetto equilibrio di gusto, tradizione e
Igenuinité. E questo il segreto del succes-
so della Sapori Mediterranei. L’azienda di
Salvatore Lucifora, 48 anni di Chiaramonte
Gulfi, che da piu di tre generazioni prepara
conserve alimentari. «Tutto & cominciatonel
1993 - spiega Lucifora — con la nascita del-
la “Sapori Mediterranei”. Un’azienda che mi
ha permesso di valorizzare il lavoro di mio
padre e di mio nonno, creando un laborato-
rio artigianale a conduzione familiare dove
ho cominciato a sperimentare nuove ricette
e ho potuto valorizzare la qualita e la genui-
nita dei prodotti». La “Sa-

so0. Ungiorno decise diconservare parte del
raccolto delle nostre olive in acqua e sale
per poi trattarle e venderle sotto forma di
conserve. Con il tempo, inizio a raffinare i
metodi popolari di conservazione e dopo le
olive provo a fare le conserve dialtri prodotti
agricoli come i carciofi, le melanzane, i pe-
peroni e i pomodori». Da una semplice pro-
duzione familiare, Giovanni Lucifora avvio
la produzione in larga scala, creando una
delle prime aziende di conserve degli anni
’60. «Ho seguito 'insegnamento di mio pa-
dre, scegliendo di creare il mio lavoro, se-
guendo la tradizione di famiglia e aprendo
anch’io un’azienda di conserve. Dopo 10
anni, la “Sapori Mediterranei” ci ha permes-
so di ottenere molte soddisfazioni e ricono-
scimenti in tutte le manifestazioni che si so-
nopresentate e alle varie fiere alimentarina-
zionali e internazionali cui abbiamo parteci-
pato - prosegue Salvatore Lucifora—e a di-
stanza di qualche anno possiamo dire di
aver raggiunto i nostri obiettivi”. Alla “Sapo-
ri Mediterranei” la lavorazione dei prodotti
avviene ancora oggiartigianalmente. “Gran
parte dei preparati & di nuova concezione,
ci occupiamo di tutto personalmente. Dalla
scelta dei prodotti miglio-

pori Mediterranei” & il frut-
to dell'innovazione unita
alla tradizione. “L’espe-
rienza accumulata in tanti
anni accanto a mio padre
Giovanni, un uomo dina-
mico, di grande inventiva,
che si & inventato il suo la-
voro, mi ha permesso di
aprire un’azienda tutta
mia. Lui cominciod per ca-

ri fino al loro confeziona-
mento, tutto avviene se-
condo tradizione nel ri-
spetto di quei sapori e
profumi tipici della nostra
terra. Avendo come
obiettivo una qualita
sempre superiore in gra-
do di soddisfare i clienti
piu esigentie scrupolosi”.

“Sapori mediterranei”

offre agli amanti della buona cucina e dei sa-
poritradizionaliun’ampia scelta di prodotti. An-
tipasti, contorni, quaranta diversi tipi di con-
serve per ogni piatto. “Il nostro laboratorio rin-
novato nelle attrezzature moderne, garantisce
il perfetto stato di conservazione dei nostri sot-
toli e sottaceti, grazie anche al confeziona-
mento sottovuoto di tutti i barattoli — prosegue
Lucifora — le conserve sono fatte non utiliz-
zando alcun conservante diverso da olio,ace-
toesale”.

Ma “Sapori Mediterranei” € soprattutto Sal-
vatore, Pina, Gianluca, lolanda e Francesca.
“Il segreto & la famiglia. Mia moglie Pina e i mie
figli lavorano e imparano un lavoro che & par-
te integrante di questa terra e della nostra cul-
tura. Abbiamo partecipato alle piti importanti
fiere alimentari, in collaborazione con la pro-
vincia di Ragusa e il Comune di Chiaramonte
Gulfi, per rappresentare le nostre abitudini ali-
mentari in Italia (Sol di Verona, Cibus di Par-
ma, Salone del gusto di Milano) e all'estero
(Sial di Parigi, Ife di Londra)”.

“Sapori Mediterranei” ha un fatturato di 250
mila euro ed esporta i suoi prodotti anche
all'estero, soprattutto in Svizzera e nella mag-
gior parte dei paesi europei. | suoi prodotti si
possono trovare nei negozi specializzati e su
internet. Per maggiori informazioni & possibile
consultare il sito www.saporimediterranei.it,
spedire una mail allinidrizzo smlucifora@ti-
scali.it. Oppure chiamare lo 0932928422, o in-
viare un fax allo 0932928761.




